
L’unico evento fieristico interamente dedicato alla coltivazione e alle tecnologie per 
la prima trasformazione delle piante officinali e dei loro derivati primari e allo svi-
luppo del mercato internazionale delle spezie e delle materie prime erboristiche. 

Tre giorni dedicati al business e al confronto con operatori professionali da tutto 
il mondo. La parte espositiva è arricchita da numerosi eventi collaterali con ospiti 
internazionali e un esclusivo programma di incontri con buyer internazionali. 

A CHI SI RIVOLGE IL SALONE
La manifestazione si propone quale punto di incontro 
B2B per gli operatori professionali e i loro clienti: 
produttori, trasformatori, tecnici, professionisti del 
commercio internazionale, industrie che utilizzano le 
sostanze attive estratte dalle piante (alimentare, erbori-
stica, cosmetica, farmaceutica, veterinaria, agronomica, 
ecc.) e altri utilizzatori a vario titolo delle materie prime.
Il salone si rivolge a quanti, come produttori o utilizza-
tori, si interessano professionalmente del settore del-
le piante officinali e dei loro derivati: offre know how 
per avviare nuovi progetti di produzione e l’oppor-
tunità di incontrare produttori e distributori di una grande varietà di erbe e spezie, contraddistinte da origine e qualità.

Le tecnologie e i macchinari sono ben rappresentati fra le aziende espositrici all’interno del salone. La trasformazione 
rappresenta un’importante opportunità di accedere al mercato con un prodotto a maggior valore aggiunto per gli opera-
tori della filiera primaria. 
La produzione di piante officinali e aromatiche è anche un ambito di particolare interesse per tecnologie innovative (agri-
coltura di precisione, vertical farming, produzioni fuori suolo e in ambiente controllato), per i produttori di Biosolutions e 
molte industrie specializzate.

Evento di riferimento per il mercato internazionale 
delle piante aromatiche, medicinali e delle spezie
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GLI ESPOSITORI
La fiera ospita espositori di tutta la filiera produttiva: imprese 
agricole specializzate nella coltivazione, aziende sementiere, vi-
vaisti, fornitori di servizi e produttori di tecnologie per un settore 
che è in continua evoluzione.

In particolare, le aziende produttrici di macchinari propongono 
attrezzature per la coltivazione e per la prima trasformazione, fra 
cui essiccatori, estrattori, selezionatrici, taglierine, ecc.
In fiera sono presenti organismi internazionali ed enti impe-
gnati nella certificazione della raccolta spontanea di piante 
selvatiche, così come istituti di ricerca e laboratori che offrono 
vari servizi alle imprese, tra cui analisi e controllo della qualità.

L’attività di import-export di spezie e materie prime e semilavorate è rap-
presentata dalle numerose collettive internazionali provenienti da vari Paesi e 
dalla presenza di aziende leader nel commercio di spezie ed erbe officinali.

Tutti gli espositori iscritti hanno la possibilità di partecipare attivamente al pro-
gramma di incontri B2B con buyer internazionali iscritti e con gli altri esposi-
tori grazie all’esclusiva piattaforma Business Matching, attiva a partire da un 
mese prima l’inizio della manifestazione.

IL VISITATORE PROTAGONISTA ATTIVO DEL SALONE
Le attività interattive di Spices & Herbs coinvolgono il visitatore in una serie di esperienze professionalmente signi-
ficative. Conferenze e tavole rotonde si alternano a laboratori dimostrativi, aree esperienziali per affinare la conoscenza 
organolettica dei derivati botanici, show cooking e degustazioni di prodotti naturali completano l’offerta. 

Nell’area dedicata ai test sensoriali, realizzati con il supporto scientifico di esperti universitari, i visitatori scoprono in prima 
persona i fattori qualitativi del prodotto che possono determinarne il successo sul mercato.
L’area dinamica Herbal Factory propone varie dimostrazioni pratiche dei processi di essiccazione, condizionamento, distil-
lazione, estrazione, realizzate utilizzando attrezzature degli espositori. Sempre in quest’area, sono presenti macchinari in 
funzione che mostrano dal vivo il loro funzionamento.
Una esperienza completa per le piccole e medie imprese, le organizzazioni di produttori e le associazioni che vogliono 
intraprendere e migliorare la produzione di piante officinali. 

I NUMERI DI UN SETTORE MOLTO DINAMICO
A livello globale il mercato delle spezie si at-
testa tra i 18/20 miliardi di dollari, con una 
crescita stimata di circa +5% annuo, a fronte 
di una produzione anch’essa in costante cre-
scita. Mentre per quanto riguarda la produzio-
ne  di materie prime essiccate, invece, si stima 
circa 1.310.000 tonnellate (TradeMap 2022). Il 
valore del mercato delle erbe per il 30% spet-
ta a Cina e India, seguite da Egitto, Marocco e 
Albania (Vasisht K., et al. 2016, elabor. Fippo).

Il mercato Europeo produce fra le 400.000 e le 
450.000 tonnellate di erbe e piante essiccate 
(NDC 1211) e oltre 100.000 tonnellate di oli 
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Il mercato globale 
delle spezie vale 

18/20 miliardi di dollari
con una crescita stimata 

del +5% annuo



essenziali (NCD 3301) come materie prime con un valore di circa 
4-5 miliardi di euro all’anno (fonte ITC/Unctad elabor. FIPPO) rife-
rito alle materie prime non trasformate.

In Italia, la produzione di erbe officinali ed aromatiche occupa una 
superficie coltivata di circa 7.300 ettari per 500 imprese professionali 
strutturate. Qui si producono circa 4.000 tonnellate (escluso corian-
dolo) di piante officinali e 350 tonnellate di oli essenziali, in gran 
parte di agrumi (bergamotto). L’Italia importa 40.000 tonnellate, fra 
piante officinali e derivati da prima trasformazione, mentre esporta 
circa 26.000 tonnellate, in buona parte con valore aggiunto. 
Il valore della produzione del comparto è stimato intorno a 235 
milioni di euro, riferito alla sola materia prima di trasformazione. 
Se si aggiunge l’export di derivati a valore aggiunto si può arrivare 
ad 1 miliardo di euro (Fonte: Fippo).

I MERCATI DI SBOCCO E I TREND DI CONSUMO
Sono circa 35.000 le piante note per le loro applicazioni (dati MPNS del Roya Kew Garden, London, 2022), ma tantissime 
specie sono ancora da studiare. La maggior parte della popolazione mondiale fa un largo uso di piante, oltre a quello ali-
mentare. Le erbe, infatti, trovano ampio utilizzo nel settore erboristico, cosmetico, farmaceutico, veterinario, agronomico.

Fra questi ci sono settori in forte sviluppo grazie 
alla crescente domanda di prodotti erboristici e 
di integratori alimentari vegetali, che registrano 
negli ultimi anni crescite a due cifre in Europa e ne-
gli Stati Uniti. Anche i prodotti di cosmesi naturale 
a base di derivati botanici spopolano in Asia, area 
particolarmente in espansione dal punto di vista 
dei consumi. 
Oltre il 70% dei brevetti farmaceutici dei paesi 
avanzati si fondano su principi attivi di origine ve-

getale, mentre oltre il 90% della popolazione mondiale si cura con farmaci tradizionali a base di piante medicinali. 

Ma non solo. Si rileva un forte aumento della domanda di erbe per gli infusi caldi e freddi e come ingredienti per bevan-
de innovative. Infine, degna di nota la diffusione dei prodotti a base di erbe e derivati utilizzati in agricoltura per la difesa 
da parassiti e malattie e la stimolazione della crescita.

Sul fronte delle spezie lo scenario risulta altrettanto in espansione. Nel 2022 i consumi 
di spezie in Italia sono cresciuti fino a tornare ai livelli pre-Covid, con vendite e volumi 
pari a quasi 97 milioni di confezioni per un mercato che vale oltre 157 milioni di euro. 
Inoltre – afferma lo studio realizzato da AstraRicerche per Cannamela – il 65,5% degli italiani 
dichiara di usare più spezie ed erbe aromatiche a tavola. Pepe nero, zafferano come spezie, 
rosmarino, basilico e prezzemolo le aromatiche più consumate. Inoltre, emerge dall’indagine 
realizzata nel 2022 si assiste a una forte affermazione dei sapori asiatici: nei prossimi 5 anni 
nelle dispense degli italiani saranno più presenti prodotti come lemongrass e cardamomo, 
oltre curcuma e curry già diffusi.
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CONTATTI
INFO@SPICESEXPO.IT
TEL +39 0547/317435

•  ALLA SCOPERTA DEI FIORI EDULI, PRO-
DOTTI RICERCATI DALLA RISTORAZIONE E 
DAL CONSUMATORE, E AL TEMPO STESSO 
RICCHI DI PROPRIETÀ SALUTISTICHE. 

• PRIMA EDIZIONE DELLA “BOTANICAL 
BY-PRODUCTS GALLERY”, UNA RASSEGNA 
DEI PRODOTTI FUNZIONALI ALTAMENTE 
INNOVATIVI PROVENIENTI DALLE FILIERE 
AGRARIE.

•  XI FORUM FIPPO: IN FIERA CON OSPITI 
INTERNAZIONALI DI RILIEVO FRA CUI IL 
PRESIDENTE DI EUROPAM.

NOVITÀ DEL 2024


